n . Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano
vQLOJOO@Q) Confezioni da o,y | (bottiglia) - y I (lattina)

Regione: Basilicata

Zona di produzione: Vulture

Altitudine: 400-450 m. s.Im.

larieta: Ooliarola 100%

Sistema di raccolta: Brucatura a mano
Periodo di raccolta: dol 1 al 31 Ottobre
Sistema di estrazione: Ciclo continuo a freddo
Aspetto: lelato da decantazione naturale
Delicato nel profumo e nel sapore

Impiego: Arrosti di carne e pesce, zuppe e insalate, bruschette,
carpacci pesce, selvaegina. ortaeei e verdure oripliate.
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